
 

Menu St Sylvestre 

     85€ par personne/Hors Boissons 

  Mise en Bouche 

La St Jacques d’Erquy en Coquille, Beurre Blanc au Citron Cédrat et Farz Noir 

 

Le Foie Gras 

En pressé, Bisque à la Clémentine, Poupeton de Homard 

 

L’Ormeau 

A la Dulse, Millefeuille de Betterave et Topinambour au poivre Voastiperifery 

 

Le Bœuf 

Chateaubriand, Palet de Courge et Scorsonère à la Sauge, Sauce Albufera 

 

Le Brillat Savarin 

A la Truffe Noire du Périgord, Chutney de Pomelos et Noix au Pedro Ximenez 

 

Le Chocolat 

En Sphère, insert Passion et Verveine, Crémeux chocolat Opalys 

 

Sur place ou à Emporter 

Prix Net en Euro/ Service compris/ Viande d’origine Française 


