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85€ par personne/Hors Boissons

#ise en Bouche

La St Jacques d’‘Erquy en Coquilleiﬁeurre Blanc au Citron Cédrat et Farz Noir
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Le Foie Grgs
En pressé, Bisque a la Clémentine, Poupeton de Homard
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L'Ormeau et ey

A la Dulse, Millefeuille de Betterave et Topinambour au poivre Voastiperifery

Le Boeuf

Chateaubriand, Palet de Courge et Scorsonére a la Sauge, Sauce Albufera
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Le Brillat Savarin

A la Truffe Noire du Périgord, Chutney de Pomelos et Noix au Pedro Ximenez
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(] Chot&m‘

En Spheére, insert Passion et Vervei% ﬁrémeux chocolat Opalys

Sur place ou a Empo *

»
Prix Net en Euro/ Service compris/ Viande d'origine angug .
»




